
 

Menu 
Saint Sylvestre 

 

 

   
Coupe de Crémant de LoireCoupe de Crémant de LoireCoupe de Crémant de Loire   

et Amuseset Amuseset Amuses---BoucheBoucheBouche   
*********   

Cassolette de Pétoncles,Cassolette de Pétoncles,Cassolette de Pétoncles,   
Sauce WhiskySauce WhiskySauce Whisky   

*********   
Tournedos de CanardTournedos de CanardTournedos de Canard   
grillé au feu de bois, grillé au feu de bois, grillé au feu de bois,    

Galette de Pommes de TerreGalette de Pommes de TerreGalette de Pommes de Terre   
Et Brochette AciduléeEt Brochette AciduléeEt Brochette Acidulée   

*********   
Wrap NormandWrap NormandWrap Normand   

*********   
Coque de Minuit!Coque de Minuit!Coque de Minuit!   

   (Coque de Chocolat Exotique)(Coque de Chocolat Exotique)(Coque de Chocolat Exotique)   
   

 

 

BONNE ANNEE 2012 !! 

Le 31 (soir) décembre 2011 
Uniquement sur réservation 

35€ 



 

MenuMenuMenu   
de Noëlde Noëlde Noël   

 

 

 

 Réservation au : 02 96 11 91 66 

   
Cocktail MaisonCocktail MaisonCocktail Maison   

et Amuseset Amuseset Amuses---BoucheBoucheBouche   
*********   

Foie Gras maison, Foie Gras maison, Foie Gras maison,    
Pomme Rôtie et son jus Pomme Rôtie et son jus Pomme Rôtie et son jus    

à la Cannelleà la Cannelleà la Cannelle   
*********   

Pavé de Cuissot de Cerf Pavé de Cuissot de Cerf Pavé de Cuissot de Cerf    
grillé au feu de bois,grillé au feu de bois,grillé au feu de bois,   
Rattes sur gros selRattes sur gros selRattes sur gros sel   
et mélange d’Hiveret mélange d’Hiveret mélange d’Hiver   

*********   
Fraîcheur FromagèreFraîcheur FromagèreFraîcheur Fromagère   

*********   
Déclinaison de Saveurs SucréesDéclinaison de Saveurs SucréesDéclinaison de Saveurs Sucrées   

   

Les 24 (soir) et  
25 (midi) décembre 2011 

Uniquement sur réservation 

323232€€€      



 

Menu 
de Fêtes 

 

   
   
   

Saumon fumé maisonSaumon fumé maisonSaumon fumé maison   
Et ses toastsEt ses toastsEt ses toasts   

*********   
Cuisse de Canard de Barbarie confite,Cuisse de Canard de Barbarie confite,Cuisse de Canard de Barbarie confite,   

Tomate Provençale et gratin DauphinoisTomate Provençale et gratin DauphinoisTomate Provençale et gratin Dauphinois   
*********   

Moelleux au chocolat Moelleux au chocolat Moelleux au chocolat    
et Sorbet à l’Orangeet Sorbet à l’Orangeet Sorbet à l’Orange   

*********   
   

Ass. de 3 fromages: 2,80Ass. de 3 fromages: 2,80Ass. de 3 fromages: 2,80€€€   suppsuppsupp   

 

 

JOYEUSES FETES !! 

Repas d’entreprises ou de groupes 
Uniquement sur réservation 

 
Du 1er Décembre 2011 
Au 15 Janvier 2012 

19,90€ 



 

 

   

MENUS MENUS MENUS    
DES FETES DES FETES DES FETES    

DE FIN DE FIN DE FIN    
D’ANNEED’ANNEED’ANNEE   

   
   

   
   

   
Uniquement sur Uniquement sur Uniquement sur    
RéservationRéservationRéservation   

   

 

 

JOYEUSES FETES !! 


