Les Apéritifs

BIERE Pression (25cL)
Hoogarden

BIERE Bouteille (25cL)
Heineken
VODKA (4cL) 3,50 €
thsky ABERLOUR (4cL) 5,00 € GIN (4cL) 350 €
Whisky GRANT'S (4cL)  4,00€
PORTO (6cL) 3,50 € KIR vin blanc (12cL)
KIR Pétillant (12cL)

CHOUCHENN (6cL) 3,50 €
POMMEAU (6cL) 3.50 €
Sangria maison (12cL) 3,00€

KIR Breton (120L)
CHAMPAGNE (iocL) 6,00 €

La coupe

SAUVIGNON (10cL) 2.,00€

Le verre

COTEAIX DULAYON (1och) gi00€ Les Sans-Alcool
Coca-Cola 2,50 %
Orangina 2,50%€
Schweppes 2,50€
Perrier 2,50%€
Ice Tea 2,50€

Limonade 2,00€
Sirop 2,00€
Diabolo 2,00€

Jus de fruits 2,50€

Cocktail sans alcool 73,00€

Tous nos ]Pnr[ix sont TTC nets, service <c<o>1r1nqp>1r[i§




. Assiette d’entrées au buffet. ... 5€
o SGllU[]nnl(o)]nl jﬁU[]nnl(é M[A\][S(O)N R R R R R R R R R A ’7/€
.. Potagie MAISON, croiitons et fromage...... €

Supréme de pintade, g'rillée au feu de bois

aux morilles Q0000000000000 0000000000000000000000000000000000000000000000002000% l4,50€
La saveur des morilles se lie parfaitement au goiit de la pintade.

Demi magret de canard de Planguenoual (22), g'rillé au
feu de bois’ sauce POivre QOO0 000000000 0000000000000 00000000090000000 00 15’50€

Tartare de boeuf QOO0 0000000000000000000000900000000009000000°000090900%00%0%020 13’50€
| Préparé ou non, a vous de choisir.

Entrecate XXL (4oog enV0)00000000000000000000000000000000000000000000 19’90€
Sauces au choix: au poivre, au bleue, béarnaise

Rumsteck grillé au feu de bois {220 Yesssassssssssssanse 13,90€
Sauces au choix: au poivre, au bleue, béarnaise

Entrecate i.llé au feu de boi-s000000000000000000000000000000000000 15,50€
Sauces au choix: poivre, au bleue, béarnaise
Nos viandes de beeuf grillées sont originaires de France.

Andouillette AAAAA’ sauce POivre00000000000000000000000000 12’50€
Association Amicale des Amateurs d’Andouillette Authentique

| Filet mignon de porc g'rillé au feu de bois,
&




, PraissSOlLS
Nos Potssolls

| Cassolette de saumon a la fondue de poireau,
sauce Champagne QP00 000000000000000000000000000000000000000000000002000 l2’90€

‘Q';Ie de la Saint Jacques ?0000000000000000000000000000000000000000000S“P; 3€
4

Dorade grillée au feu de bois, sauce Champagne.... 14,50€
Une dorade d'environ 300 gr

Duo de brochettes : Saint Jacques et saumon,
cuisson sur g'alet et sauce Champag'ne sressssssasssssssess 16,00€

Pierrade dans votre assiette par un galet gavé de chaleur sur les braises.

g
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* Les Garnitures

* . Riz pilaf
. Gidteau crémeux aux légumes

Le Plat de la Ferme (du mardi au vendredy,
le ]mi.di.’ sauf joms ‘]Fé]ri.éS) SO0 90090999000909000900009090900009000009000900000000 10’50€

Camembert au miel fondu sur les braises, assortiment
de charcuteries et pommes de terre ... 15,00€

Somi.s d’ag]neau au[x fruﬁ.ts secs V0000000000000 00000000000000000 000 l4’50€

. Une viande fondante et savoureuse
grice 4 une cuisson longue a basse température.

. Frites
. Gratin Dauphinois
. Poé€lée de légumes

S,
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Une Assiette d’entrées au buffet
Ou Assiette de Sauumon fumé Maison (supp 3,50€)
Ou Potage Maison, crotiitons et fromag'e

* Un plat au choix:

Rumsteck grill¢ (17og) au feu de bois
Sauces au choix :
au poivre, béarnaise ou au bleu

Filet migmnon de porc grillé au feu de bois,

* sauce au cidre

Andouillette (AAAAA) grillée
au feu de bois, SQAUCE ]PO vre

Cassolette de saumon
* A la fondue de poireau,
Sauce C]hlalm][)aglme

Un dessert au buffet
Ou 2 boules de glace

Ou 3 boules de glaces (supp 1,50€)

S, /U[/pp//(éjnmevmt chantilly ou sauce chocolat: 1 €

> 24

Garnitures . Riz pilaf
Au choiX « . Gratin Dauphinois

. Gateau crémeux

. Poélée de leg'umes 16 o

. Frites
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TREGOR

Une Assiette d’entrées au buffet
Ou Assiette de Sauumon fumé Maison (supp 3,50€)
Ou Potage Maison, crotiitons et fromag'e

Q\P
21.50 [

€uros

Un plat au choix:

Entrecote g'lrillée au feu de bois,
Sauces au choix:
au poivre, béarnaise ou au bleu

| i Supréme de pintade gritté au feu de bois,

Aux morilles

Souris d’ag'lmeauu[
Aux fruits secs

]Doraldle g’l" illée au feu de bois,
* Sauce C]haumlpagne

Un dessert au buffet
Ou 2 boules de g'lace

Ou 3 boules de glace (supp 1,50f)

§1U//pp//élnnzrevnz/t chantilly ou sauce chocolat: 1 €

| Garnitunres

’ . Riz pilaf
Aux choixX - . Gratin Dauphinois

AY2 . . Gateau crémeux
. Frites . Poélée de légumes

aux lég'umes
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BUFFET

Entrée

+
Dessert

A volonté,

au buffet [7

@(O) ;50

€uros
v

Formule

De la FERME

Une assiette d’entrées
au buffet

+

Plat de la ferme
(diffélrelnt chaqu[e jour)

+
Un dessert au buffet

+
Un café

+
un verre de vin V

Les Desserts

Une coupe de glace:

2 boules

un dessert au buffet00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 4’50€

une assi.ette de fromages0000000000000000000000000000000000000000000000000000 4’50€

Supplément chantilly: 1€

4,50€

3 boules SO0V 0000000000000000000PPVVVVVVVVVV09999999000000000000000000000000000 0 6’00€

Supplément sauces: chocolat ou fruits rouges o,50€

Nougat, chocolat 0

Oiry menthe fral

garfw

fraise, frambotse:
tvron, tomate

iche, café, vanille

basilic
cuite, pO




Les Boissons Chaudes

Café 1,50 €
Café créme 170 €
Décaféiné 1,60 €
Café allongé 1,60 €
Thé ou infusion 2,0 €
Les Digestifs
Armagmnac (401:) 4,50 €
Calvados (4cL) 4,50 €
Cognac (4cL) 4,50 €
Get 27 (4<L) 4,50 €
Bailey’s (4cL) 4,50 €

erme

de

Restauran au Feu de Bois

Les Eaux

1L
Plancoét 3,00 €
Vittel 4,00€
San Pellegrino 4,00€
Plancoét Fines Bulles 4,00€

Les Vins :

Muscadet sur Lie
Mennetou-Salon
Coéteaux du Layon

LES VINS ROSES

Cotes de Provence

Vin de Pays Rosé de loire
Buzet Tradition

LES VINS BLANCS
75cL 37:5cL
12,50€  8,50€
24,50€  17,50€
24,00€

75¢cL 37:5cL
15,00€ 9,50€

12,50€ 8,50€
18,50€  10,50€



LES VINS ROUGES

La Vallée de la Loire

75cL 37:5cL
Saumur-Champigny 20,50€  14,00€
Mennetou-Salon 26,00€  18,50€

Vallée du Rhone, Beaujolais, Bourgogne
75cL 37:5cL
Coétes du Rhone 15,50€
Morgon 22,50€  13,50€

Bourgogmne Hautes Cotes de Beaunes 34,00€

“4| Le Bordelais ..

Cotes de Bourg

Bee Haut Médoc
Graves

2. . ##" Puisseguin Saint Emilion

Découvrez notre vin du mots (alrdlo ise en sallhe)

LES VERRES ET LES CARAFES

12cL 25cL socL
Le Rosé

Costi¢cre de Nimes 2€ € 5€
Le Rouge

Merlot 2€ z€ 5€
Les blancs

Sauvignon 2€ 3€ 5€
Céteaux du Layon  4€




